zaopatrywac si¢ w surowiec, tj. tusze i podroby drobiowe, nie tylko w rzezZni, ale réwniez
moze wykorzystywaé $wieze mieso pozyskane z drobiu w ramach prowadzonej przez ten
podmiot sprzedazy bezposredniej. Podobnie, w przypadku podmiotu, ktéory w ramach
dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej, jako surowiec wykorzystuje produkty
rybolowstwa mozliwe jest wykorzystanie do produkeji przetworzonych lub wstepnie
przetworzonych produktow rybolowstwa, zywych lub u$mierconych produktdéw ryboléwstwa
wyprodukowanych w ramach sprzedazy bezposredniej przez ten sam podmiot. Natomiast
podmiot, ktéry w ramach dzialalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej produkuje gotowe
positki (potrawy) moze do ich produkeji wykorzystywaé surowce lub produkty pochodzenia
zwierzecego wyprodukowane przez niego w ramach sprzedazy bezposredniej, np. jaja, mleko
surowe, siare, surowa S$mietang, produkty pszczele nieprzetworzone, tusze i podroby
drobiowe.

Surowce 1 produkty pochodzenia zwierzecego pozyskane w ramach sprzedazy
bezposredniej 1 wykorzystywane do produkcji zywnosci w zakladach prowadzacych
dzialalnos¢ marginalng, lokalng i ograniczong, przez podmioty prowadzace obydwie tego
rodzaju dziatalnosci, nie musza spetnia¢ wymagan okreslonych w § 4 ww. rozporzgdzenia w
sprawie szczegotowych warunkéw uznania dzialalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczone;j,
jednakze powinny speiniaé, oprocz wymagan weterynaryjnych okreslonych w rozporzadzeniu
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan
weterynaryjnych przy produkcji produkiow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej (Dz. U. poz. 1703) réwniez inne wymagania majace zastosowanie do
tego rodzaju dziatalnosci, np. w ww. ustawie o produktach pochodzenia zwierzgcego, czy tez
rozporzadzeniu (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajgcym ogolne zasady i wymagania prawa zywnoSciowego, powolujgcym Europejski
Urzgd ds. Bezpieczehistwa ZywnoSci oraz ustanawiajgcym procedury w  zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. UE L 31 z 1.02.2002, str. 1, z pézn. zm. ; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463).

7. WYMAGANIA DLA SPRZETU

Przedmioty, instalacje 1 sprzet pozostajace w kontakcie z zywnosciag muszg by¢:
- skutecznie czyszczone oraz, w miar¢ potrzeby, dezynfekowane; czyszczenie
i dezynfekcja musi odbywaé si¢ z czgstotliwoscig zapewniajgcg zapobieganie

jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia,
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- skonstruowane w taki sposob oraz z takich materialow aby zminimalizowaé

jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia oraz utrzymywane w porzadku, dobrym stanie i

kondycji technicznej,

- skonstruowane z odpowiednich materiatéw i w taki sposéb oraz utrzymywane w tak

dobrym stanie i kondycji technicznej, aby byto mozliwe ich wilasciwe czyszezenie

1 w miarg potrzeby dezynfekcja; zasada ta nie dotyczy jednorazowych kontenerdw

1 opakowan zbiorczych,

- instalowane w sposéb pozwalajagcy na odpowiednie czyszczenie sprzetu i

otaczajacego obszaru.

W miarg potrzeby sprzet uzywany do produkcji musi by¢ wyposazony we whasciwe
urzadzenia kontrolne w celu zagwarantowania produkcji bezpiccznej zywnosdci. Wszelkie
substancje chemiczne wykorzystywane w celu zapobiegania korozji sprzetu i konteneréw

muszg by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.

8. POSTEPOWANIE Z ODPADAMI ZYWNOSCIOWYMI

Odpady zywnosciowe, uboczne produkty pochodzenia zwierzgcego i inne odpady
muszg by¢ w szczegdlnoscei:

- jak najszybciej usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje si¢ Zywnos¢, aby zapobiec
ich gromadzeniu,
- skiadowane w zamykanych (szczelnych) pojemnikach, chyba ze podmiot
odpowiedzialny za zaktad moze udowodni¢ powiatowemu lekarzowi weterynarii, ze
inne typy uzywanych pojemnikow lub systemy usuwania sa wlasciwe; takie pojemniki
muszg by¢ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym stanie oraz tatwe do
czyszczenia i, w miarg potrzeby, dezynfekcji; zaleca sig réwniez ich odpowiednie
oznakowanie.

Wszystkie odpady musza by¢ usuwane w sposdb higieniczny i przyjazny dla
srodowiska, zgodnie z wiasciwymi przepisami prawa, w tym biorgc pod uwage przepisy
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 paZdziernika
2009 r. okreslajgcego przepisy sanitarne dotyczgce produkiow ubocznych pochodzenia
zwierzgcego, nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, i uchylajgeego rozporzgdzenie (WE)
nr 1774/2002 (rozporzqdzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzecego) (Dz.U. L
300, 14.11.2009, str.1, z p6zn. zm.) oraz rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady

(WE) Nr 999/2001 z dnia 22 maja 2001 r. ustanawiajgcego zasady dotyczgee zapobiegania,
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kontroli i zwalczania niektérych przenosnych ggbczastych encefalopatii (Dz. Urz. UE L 147 z
31.5.2001, str. 1, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 32, str. 289)
i nie moga stanowi¢ bezposredniego lub posredniego Zrodia zanieczyszczenia.

Nalezy opracowac takze zasady (np. w odpowiednich procedurach lub instrukcjach)
dotyczace gromadzenia i usuwania ww. odpadow. Wszelkie S$mietniska musza byé
zaprojektowane 1 uzytkowane w taki sposob, aby mozna bylo utrzymywaé je w czystosci

oraz, w miare potrzeby, chroni¢ przed dostgpem zwierzat i szkodnikow.

9. WYMAGANIA DOTYCZACE WODY

Woda wykorzystywana przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego w ramach
dzialalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej musi spelnia¢ wymagania wody
przeznaczone] do spozycia przez ludzi. Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w tego
rodzaju wode.

Lod pozostajgecy w kontakcie z zywnoscia, lub ktéry moglby zanieczyscié zywnosé
musi by¢ wytworzony z wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi oraz by¢ wytwarzany,
uzywany 1 skladowany w warunkach, ktére zabezpieczaja go przed wszelkimi
zanieczyszczeniami.

Para wodna uzywana bezposrednio w stycznodci z zywnoscia nic moze zawieraé
jakichkolwiek substancji stwarzajacych ryzyko dla zdrowia czlowieka lub mogacych
zanieczysci¢ produkowang w zakladzie zywno$¢.

W przypadku gdy w zakladzie stosuje sie obrobke cieplna w odniesieniu do srodkéw
spozywczych w hermetycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewnié, aby woda
uzywana do chiodzenia pojemnikéw po obrobee cieplnej nie byla Zrédlem zanieczyszczenia

dla $rodkéw spozywezych.

10. WYMAGANIA DOTYCZACE HIGIENY OSOBISTEJ PRACOWNIKOW

Kazda osoba pracujaca w stycznosci z zywnoscia powinna utrzymywaé wysoki
stopien higieny osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie
wierzchnie.

Osoba chora lub bedaca nosicielem choroby, ktéra moze byé przenoszona przez
zywnos¢, lub u ktorej stwierdzono obecnos¢ zainfekowanych ran, zakazen skéry, owrzodzen

lub biegunke nie moze uzyska¢ pozwolenia na prace z zywnoscig ani na wejscie do obszaru,
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w ktérym pracuje si¢ z zywnoscia w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje
prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia.

Kazda osoba zatrudniona w przedsigbiorstwie spozywczym, ktéra prawdopodobnie
bedzie miata kontakt z zywnoscia musi niezwlocznie zglosi¢ odpowiedzialnej osobie chorobe

lub jej symptomy, a jezeli to mozliwe, rowniez ich powody.

11. WYMAGANIA DOTYCZACE OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH
I OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH

Material uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i zbiorezych nie moze by¢
zrédlem zanieczyszczenia. Ponadto materiat do produkcji opakowan jednostkowych musi by¢é
sktadowany w taki sposob, aby nie byl narazony na ryzyko zanieczyszczenia.

Prace zwigzane zarowno z opakowaniami jednostkowymi jak i zbiorczymi muszg by¢
prowadzone w taki sposob, aby nie powodowaé zanieczyszczenia produktow. Szczegdlnie w
przypadku puszek i szklanych stojéw musi by¢ zapewniona integralno$¢ konstrukeji
pojemnikow oraz ich czystosé.

Materialy ponownego uzytku wykorzystywane do produkeji opakowan jednostkowych
i zbiorczych dla produktéw spozywczych musza by¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miare

potrzeby, do dezynfekcji.

12. WYMAGANIA DOTYCZACE OBROBKI CIEPLNEJ

W przypadku stosowania obrobki cieplnej zywnosci wprowadzanej na rynek
w hermetycznie zamknigtych pojemnikach nalezy zapewnié, ze kazdy proces obrobki cieplnej
wykorzystywany w celu przetworzenia produktu nieprzetworzonego lub dalszego
przetworzenia produktu przetworzonego powoduje podniesienie temperatury kazdej czesci
obrabianego produktu do danej temperatury na dany okres czasu oraz zapobiezenie
mozliwoscl zanieczyszczenia produktu podezas procesu.

W celu zapewnienia, ze prowadzony proces doprowadza do zamierzonych celow,
podmioty powinny regularnie sprawdza¢ glowne parametry, w szczegdlnosci temperature,
cisnienie, zamknigcie oraz mikrobiologie.

Prowadzony proces powinien spelnia¢ miedzynarodowo uznane normy, np.

pasteryzacja, ultrawysoka temperatura lub sterylizacja.
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13. SZKOLENIA PERSONELU

Nalezy zapewni¢, ze personel pracujacy z zywnoscig jest nadzorowany lub szkolony w
sprawach higieny zywnosci, w sposob odpowiedni do charakteru wykonywanej pracy.
Szkolenie moze przybiera¢ roézne formy, w tym obejmujace szkolenia wewnegtrzne

organizowane we wlasnym zakresie czy organizowane przez specjalistow z zewnetrz.
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ZALACZNIK

Najwazniejsze przepisy Unii Europejskiej i przepisy krajowe majace w calo§ci

lub w pewnym zakresie zastosowanie do dzialalno§ci marginalnej, lokalnej i

ograniczonej

I. Prawo UE:

Y

2)

3)

4)

5)

6)

rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogoélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczefistwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.2.2002, str. 1-
24, z p6zn. zm.; Dz, Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463, z
poZn. zm.),

rozporzadzenie wykonaweze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 wrzeénia 2011 r. w
sprawie  wymogoéw  dotyczacych  mozliwosci  sledzenia  ustanowionych
rozporzgdzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 242 2 20.09.2011, str. 2),
rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych, (Dz. Urz. UE L 139 z
30.4.2004, str. 1-54, z pézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t.
34, z pdzn. zm.),

rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu
do zywnosci pochodzenia zwierzecego, (Dz. Urz. UE L 139 z 30.4.2004, str. 55- 205,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, z pézn. zm.) —
zastosowanie wylagcznie w zakresie okreslonym w § 4 rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 21 marca 2016 r. w sprawie szczegblowych
warunkdw uznania dzialalnosci marginalnej, lokalnej i ogramiczonej (Dz. U. poz.
451),

rozporzgdzenie Komisji (WE) NR 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dla $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 338z
22.12.2005,1, z p6zn. zm.),

rozporzadzenie (WE) nr 2074/2005 Komisji z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiajace

srodki  wykonawcze w  odniesieniu do niektérych produktéw  objetych

26



7

8)

9)

rozporzgdzeniem (WE) nr 853/2004 i do organizacji urzedowych kontroli na mocy
rozporzadzen (WE) nr 854/2004 oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiajace odstepstwa od
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 i zmieniajace rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
oraz (WE) nr 854/2004 (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 27, z p6zn. zm.) —
zastosowanie wylacznie w zakresie okreslonym w § 4 rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 21 marca 2016 r. w sprawie szczegélowych
warunkéw uznania dzialalnoSci marginalnej, lokalnej i ograniczonej (Dz. U. poz.
451),

rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszezen w  $rodkach
spozywczych (Dz. Urz. UE L 364 z 20.12.2006, str. 5 z p6zn. zm.),

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia 6 maja
2009 r. ustanawiajgce wspdlnotowe procedury okreslania maksymalnych limitéw
pozostalosci substancji farmakologicznie czynnych w $rodkach spozywezych
pochodzenia zwierzgcego oraz uchylajace rozporzgdzenie Rady (EWG) nr 2377/90
oraz zmienigjgce dyrektywe 2001/82/WE Parlamentu Europejskiego i Rady i
rozporzgdzenie (WE) nr 726/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz. Urz. UE L
152 z 16.06.2009, str. 11),

rozporzadzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie
substancji farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do
maksymalnych limitéw pozostatosci w srodkach spozywezych pochodzenia

zwierzgcego, (Dz. Urz. UE L 152 z 16.06.2009, str. 11, z p6zn. zm.),

10) rozporzadzenie Komisji (WE) nr 124/2009 z dnia 10 lutego 2009 r. ustalajace

maksymalne zawartosci w zywnosci kokcydiostatykéw 1 histiomonostatykow
pochodzacych z nieuniknionego zanieczyszczenia krzyzowego tymi substancjami

pasz, dla ktorych nie s one przeznaczone (Dz. Urz. UE L 40 z 11.02.2009, str.7),

11) rozporzadzenie Rady (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23

luty 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci
pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roélinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni zmieniajacego dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. Urz. UE L 70 z
16.03.2005, str. 1),

12) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16

grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008,

str. 16, z pdzn. zm.),
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13) rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21

pazdziernika 2009 r. okreslajace przepisy sanitarne dotyczace produktéw ubocznych
pochodzenia zwierzgcego, nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, i uchylajace
rozporzgdzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzadzenie o produktach ubocznych
pochodzenia zwierzgcego) (Dz. Urz. UE L 300 z 14.11.2009, str. 1, z p6zn. zm.),

14) rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2015/1375 z dnia 10 sierpnia 2015 r.

ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczace urzedowych kontroli w odniesieniu do

wiosni (Trichinella) w miesie (Dz. Urz. UE L 212 z 11.08.20135, str.7).

II. Prawo krajowe:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7

ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2015 1., poz. 594, z p6zn. zm.),

ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z
2014 r., poz.1577, z pdzn. zm.),

rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 21 marca 2016 r. w sprawie
szezegotowych warunkéw uznania dzialalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczone;
(Dz. U. poz. 451),

rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 kwietnia 2013 roku w
sprawie wymagan, jakie powinien spetnia¢ projekt technologiczny zakladu, w ktérym
ma by¢ prowadzona dzialalno$¢ w zakresie produkeji produktéw pochodzenia
zwierzgcego (Dz. U. poz. 434),

rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 27 lipca 2007 r. w sprawie
ogolnych odstgpstw od wymagan higienicznych w zaktadach produkujgcych zywnogé
tradycyjng pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 146, poz. 1024),

rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 7 lipca 2010 r. w sprawie
wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw mlecznych o tradycyjnym
charakterze (Dz. U. Nr 135, poz. 910),

rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 grudnia 2014 r. w
sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkeji produktéw migsnych wedzonych w
odniesieniu  do  najwyzszych  dopuszczalnych  pozioméw  zanieczyszczen

wielopierscieniowymi weglowodorami aromatycznymi (WWA) (Dz. U. poz. 1845),
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8) rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w
sprawie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego pochodzacych z obszarow

podlegajgcych ograniczeniom, nakazom lub zakazom (Dz. U. z 2015 r., poz. 391).
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